Offene WeiRweine Euro

Sauvignon Blanc DAC, 2022 trocken Weingut Pfeifer - Steiermark - O
Intensiver Duft nach Johannisbeeren und Stachelbeeren. Am Gaumen erfrischend und animierend, im Nachhall
Johannisbeere pur.
Speisenempfehlung: Zu gebratenem Fisch, Spargel- und leichten Fleischgerichten

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Gelber Muskateller, 2022 trocken Weingut Hirtl - Poysdorf - Weinviertel - O
»Klar mit hellem, strahlendem Zitronengelb, feine Kohlensdure mit leichter Viskositat. Ausgepragt, zarte
Holunderbliten, reifer Pfirsich und Zitronenmelisse. Trocken mit knackiger Sdure, viel Steinobst mit duftigen Bliten
am Gaumen, hinterher pikante Zitrusnoten, frisch fruchtig, mit schlankem Kérper und leichtem Alkohol, ausgewogen
mit mittlerem Abgang”, Dipl. Sommelier Martin Widemann
Speisenempfehlung: Dessert, Aperitif, Solist

0,11 4,20 0,21 7,30 0,751 25,50

Griiner Veltliner Strass, 2022 trocken Weingut Allram - Kamptal - NO
Der tberdurchschnittlich hohe Kalkanteil in den Béden verleiht dem Wein seine unverwechselbare Mineralitat und
puristische Art.
Speisenempfehlung: Klassische Wiener Kiiche

0,11 4,30 0,21 7,50 0,75 26,00

Chardonnay Selection, 2022 trocken Weingut Salzl - Nordburgenland - O
Strahlendes Griingelb, in der Nase elegante Fruchtnoten von Apfel, Marille und Ananas, am Gaumen mineralische
Frische und knackige Saure, dicht und elegant, feine Wiirze unterstitzt und bleibt lange haften.
Speisenempfehlung: Fisch, Lamm, Nudelgerichte

0,11 4,40 0,21 7,60 0,751 26,50

Welschriesling 2022 trocken Weingut Hirtl - Poysdorf - Weinviertel - O
,Strahlendes, blasses Griingelb. In der Nase, duftig nach griinen Apfeln, Limette und Zitronenverbene. Trocken mit
rescher Saure, frisch fruchtig am Gaumen, Zitrus, griines Kernobst und frischer Melisse. Schlanker Koérper mit
leichtem Alkohol und mittlerem Abgang”, Dipl. Somm. Martin Widemann
Speisenempfehlung: Toller Aperitif, Vorspeisen

0,11 4,20 0,21 7,30 0,75 25,50

Weisse Trinkfreu(n)de feinfruchtig Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Eine frische WeiBwein-Cuvée aus Riesling, Bacchus und Miiller-Thurgau. Duftig und blumig kommt die weiRe Cuvée
in der Nase an und verbreitet feine, leichte Trinkfreude und begeistert auch am Gaumen mit floralen Nuancen. Ein
Wein, der einfach nur Spal macht!
Speisenempfehlung: Passt gut zu wiirzigen Speisen, siiRe Desserts oder einfach nur solo

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Silvaner 2022 trocken Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Silvaner, das Herzstlick Frankens. Leichter, unkomplizierter Genuss. Griiner Apfel, Birnenspalten mit Anklangen von
Zitrone. Ein munterer Silvaner mit viel Frucht und Saftigkeit. Splrbare Frische am Gaumen mit Uberraschend frischer
Sdure und schlanker Statur.
Speisenempfehlung: Barlauch, Brotzeit, Bratwurst, Gemiuse, helles Fleisch

0,11 4,30 0,21 7,50 0,75 26,00



Euro

Weissburgunder 2022 trocken Weingut am Stein - Wiirzburg - Franken - D
Wunderbar duftig mit Mirabellen, Birne und Aprikose. Gebirgsbachklar frisch mit Niagara Trinkfluss. Soviel Zug, so
animierend resch, so lustmachend und trotzdem nie trivial. Feine Herbe die Kontur vermittelt. Perfekt zur
Frihlingskliche oder als charmanter Solist mit den Liebsten. Verdunstet praktisch. Versprochen!
Speisenempfehlung: Salate, Fisch, Geflligel, Nudeln, Solist

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Offener Rosé Wein

Tetuna Rosé 2022 halbtrocken Weingut Robert Goldenits - Burgenland - O
reifer Beerencocktail in der Nase, enorme blitzsaubere Beerenfrucht am Gaumen, finessenreich im Abgang, eiskalt
serviert, der Sommerwein fiir das ganze Jahr
Speisenempfehlung: Gefligel

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Offene Rotweine

Zweigelt 2022 trocken Grenzlandhof Reumann - Mittelburgenland - O
Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Zarte Nougatnuancen, etwas Brombeere, ein Hauch
von Zwetschkenroster, kandierte Orangenzesten. Mittlerer Korper, wiirzige Tanninstruktur, zarte rote
Fruchtnuancen im Abgang.
Speisenempfehlung: Rind, Schwein, Nudelgerichte

0,11 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50

Blaufrankisch 2021 trocken Grenzlandhof Reumann - Mittelburgenland - O
Kraftige Farbe mit jugendlich violetten Reflexen, ausgepragte Brombeeraromen, sehr kraftig strukturierter Wein,
langer Abgang

Speisenempfehlung: Geflligel, Rind, Nudelgerichte
0,11 4,40 0,21 7,60 0,751 26,50

K+K Cuvée 2022 trocken Weingut K+K Kirnbauer - Mittelburgenland - O
Im Glas erstrahlt ein leuchtendes Rubinrot mit violetten Reflexen. Das Bukett duftet fruchtig nach Sauerkirschen,
Schwarzkirschen und Brombeeren, erganzt von einer zarten Pfeffernote. Der Gaumen ist gepragt von der Warme des
Zweigelt und der Wiirze des Blaufrankisch. Er prasentiert sich sehr weich, optimal ausbalanciert und mit einem
anstandigen Korper. Temperiert serviert ein Genuss zu jeder Jahreszeit!
Speisenempfehlung: Gefliigel, Kalb, Nudelgerichte

0,1 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50

Lovely Merlot 2022 lieblich fruchtig Weingut Scheiblhofer - Burgenland - O
Typische Merlotnase, siiRe Merlotnase auf der Zunge, wunderbar weich und mild am Gaumen, wunderbar
abgerundet durch eine dezente RestsliRe, angenehm im Abgang
Speisenempfehlung: Gefligel, Kalb, Nudelgerichte

0,11 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50

Spatburgunder 2022 im Bocksbeutel Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Ein eleganter Vertreter seiner Gattung mit frischem Geschmack. Der Spatburgunder liberzeugt mit rotbeerigem Duft,
krauterig-pflanzlichen, floralen und leicht speckigen Noten. Am Gaumen Sauerkirsche und roter Beerenmix.
Speisenempfehlung: Gegrilltes Fleisch und Gemise

0,11 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50



Euro
Unsere besonderen Weine - nur flaschenweise:

Wiener Gemischter Satz 2020 trocken Weingut Zahel - Wien - O
Gelbgriin, in der Nase weilRer Pfirsich und Marille, Ananas, junge Banane, am Gaumen trocken mit gut
eingebundener Sdure und Exotik. Trinkfreudiger, fruchtiger, mittelkraftiger Abgang.

Speisenempfehlung: Spargelgerichte, Nudeln, Fisch 0,751 35,80

Cuvée Mariela 2019 trocken Grenzlandhof Reumann - Mittelburgenland - O
Eine Cuvée aus Blaufrankisch, Cabernet Sauvignon, Merlot und Zweigelt. Dunkles Rubinrot, harmonische Frucht nach
dunklen Beeren, eleganter-finessenreicher und kraftiger Wein, gutes Reifepotential

Speisenempfehlung: dunkles Fleisch, Gans oder gut gewirztes Gemiise 0,751 38,50

Pannoterra 2019 trocken Weingut Salzl - Nordburgenland - O
Tiefdunkles Rubinrot. Wunderbare dunkle Beerenfruchtnase, Gewiirzanklange, reife Kirschen. Machtiger Korper,
dunkelfruchtig, reife Weichseln, Zwetschken, zarte SiRe, samtige Tannine, rauchig-rostig, saftige Saure, leicht erdige
Noten mit frischer leicht salziger Mineralik und lang haftendem Abgang.

Speisenempfehlung: intensive Fleisch-/Wildgerichte, wiirzige Kasesorten 0,751 44,50

Winzerin Sekt Scheu 2021 trocken Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Klein, aber oho! Dieser Sekt in der praktischen Kleinflasche ist mehr als 9 Monate auf der Hefe gereift und dadurch
sanft, cremig, prickelnd und fruchtig. Feine Perlage.

Speisenempfehlung: Fisch, Rindertartar oder einfach nur zum Aperitif 0,375l 15,50

Hinweis flr Allergiker: Unsere Weine enthalten Sulfite. Sulfite entstehen in geringen Mengen auf natiirliche Weise wahrend der alkoholischen
Garung. Seit dem Ende des 18. Jahrhunderts ist die antimikrobielle, sowie die antioxidative Wirkung des Schwefels bekannt. Seit dieser Zeit ist
der Zusatz von Schwefel in der weltweiten Weinherstellung fest verankert. Sulfite ermdglichen, Weine Giber langere Zeit zu lagern, ohne dass
die Weine durch Oxidation komplett ,,umkippen”. AuBerdem verhindern sie unerwiinschte Nachgarungen in der abgefillten Flasche bei
reststifen Weinen, da sie Mikroorganismen (wie z. B. Hefen) effektiv an ihrer Arbeit hindern.
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eingebundener Sdure und Exotik. Trinkfreudiger, fruchtiger, mittelkraftiger Abgang.

Speisenempfehlung: Spargelgerichte, Nudeln, Fisch 0,751 35,80

Cuvée Mariela 2019 trocken Grenzlandhof Reumann - Mittelburgenland - O
Eine Cuvée aus Blaufrankisch, Cabernet Sauvignon, Merlot und Zweigelt. Dunkles Rubinrot, harmonische Frucht nach
dunklen Beeren, eleganter-finessenreicher und kraftiger Wein, gutes Reifepotential

Speisenempfehlung: dunkles Fleisch, Gans oder gut gewirztes Gemiise 0,751 38,50

Pannoterra 2019 trocken Weingut Salzl - Nordburgenland - O
Tiefdunkles Rubinrot. Wunderbare dunkle Beerenfruchtnase, Gewiirzanklange, reife Kirschen. Machtiger Korper,
dunkelfruchtig, reife Weichseln, Zwetschken, zarte SiRe, samtige Tannine, rauchig-rostig, saftige Saure, leicht erdige
Noten mit frischer leicht salziger Mineralik und lang haftendem Abgang.

Speisenempfehlung: intensive Fleisch-/Wildgerichte, wiirzige Kasesorten 0,751 44,50

Winzerin Sekt Scheu 2021 trocken Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Klein, aber oho! Dieser Sekt in der praktischen Kleinflasche ist mehr als 9 Monate auf der Hefe gereift und dadurch
sanft, cremig, prickelnd und fruchtig. Feine Perlage.

Speisenempfehlung: Fisch, Rindertartar oder einfach nur zum Aperitif 0,375l 15,50

Hinweis flr Allergiker: Unsere Weine enthalten Sulfite. Sulfite entstehen in geringen Mengen auf natiirliche Weise wahrend der alkoholischen
Garung. Seit dem Ende des 18. Jahrhunderts ist die antimikrobielle, sowie die antioxidative Wirkung des Schwefels bekannt. Seit dieser Zeit ist
der Zusatz von Schwefel in der weltweiten Weinherstellung fest verankert. Sulfite ermdglichen, Weine Giber langere Zeit zu lagern, ohne dass
die Weine durch Oxidation komplett ,,umkippen”. AuBerdem verhindern sie unerwiinschte Nachgarungen in der abgefillten Flasche bei
reststifen Weinen, da sie Mikroorganismen (wie z. B. Hefen) effektiv an ihrer Arbeit hindern.



Offene WeiRweine Euro

Sauvignon Blanc DAC, 2022 trocken Weingut Pfeifer - Steiermark - O
Intensiver Duft nach Johannisbeeren und Stachelbeeren. Am Gaumen erfrischend und animierend, im Nachhall
Johannisbeere pur.
Speisenempfehlung: Zu gebratenem Fisch, Spargel- und leichten Fleischgerichten

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Gelber Muskateller, 2022 trocken Weingut Hirtl - Poysdorf - Weinviertel - O
»Klar mit hellem, strahlendem Zitronengelb, feine Kohlensdure mit leichter Viskositat. Ausgepragt, zarte
Holunderbliten, reifer Pfirsich und Zitronenmelisse. Trocken mit knackiger Sdure, viel Steinobst mit duftigen Bliten
am Gaumen, hinterher pikante Zitrusnoten, frisch fruchtig, mit schlankem Kérper und leichtem Alkohol, ausgewogen
mit mittlerem Abgang”, Dipl. Sommelier Martin Widemann
Speisenempfehlung: Dessert, Aperitif, Solist

0,11 4,20 0,21 7,30 0,751 25,50

Griiner Veltliner Strass, 2022 trocken Weingut Allram - Kamptal - NO
Der tberdurchschnittlich hohe Kalkanteil in den Béden verleiht dem Wein seine unverwechselbare Mineralitat und
puristische Art.
Speisenempfehlung: Klassische Wiener Kiiche

0,11 4,30 0,21 7,50 0,75 26,00

Chardonnay Selection, 2022 trocken Weingut Salzl - Nordburgenland - O
Strahlendes Griingelb, in der Nase elegante Fruchtnoten von Apfel, Marille und Ananas, am Gaumen mineralische
Frische und knackige Saure, dicht und elegant, feine Wiirze unterstitzt und bleibt lange haften.
Speisenempfehlung: Fisch, Lamm, Nudelgerichte

0,11 4,40 0,21 7,60 0,751 26,50

Welschriesling 2022 trocken Weingut Hirtl - Poysdorf - Weinviertel - O
,Strahlendes, blasses Griingelb. In der Nase, duftig nach griinen Apfeln, Limette und Zitronenverbene. Trocken mit
rescher Saure, frisch fruchtig am Gaumen, Zitrus, griines Kernobst und frischer Melisse. Schlanker Koérper mit
leichtem Alkohol und mittlerem Abgang”, Dipl. Somm. Martin Widemann
Speisenempfehlung: Toller Aperitif, Vorspeisen

0,11 4,20 0,21 7,30 0,75 25,50

Weisse Trinkfreu(n)de feinfruchtig Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Eine frische WeiBwein-Cuvée aus Riesling, Bacchus und Miiller-Thurgau. Duftig und blumig kommt die weiRe Cuvée
in der Nase an und verbreitet feine, leichte Trinkfreude und begeistert auch am Gaumen mit floralen Nuancen. Ein
Wein, der einfach nur Spal macht!
Speisenempfehlung: Passt gut zu wiirzigen Speisen, siiRe Desserts oder einfach nur solo

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Silvaner 2022 trocken Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Silvaner, das Herzstlick Frankens. Leichter, unkomplizierter Genuss. Griiner Apfel, Birnenspalten mit Anklangen von
Zitrone. Ein munterer Silvaner mit viel Frucht und Saftigkeit. Splrbare Frische am Gaumen mit Uberraschend frischer
Sdure und schlanker Statur.
Speisenempfehlung: Barlauch, Brotzeit, Bratwurst, Gemiuse, helles Fleisch

0,11 4,30 0,21 7,50 0,75 26,00



Euro

Weissburgunder 2022 trocken Weingut am Stein - Wiirzburg - Franken - D
Wunderbar duftig mit Mirabellen, Birne und Aprikose. Gebirgsbachklar frisch mit Niagara Trinkfluss. Soviel Zug, so
animierend resch, so lustmachend und trotzdem nie trivial. Feine Herbe die Kontur vermittelt. Perfekt zur
Frihlingskliche oder als charmanter Solist mit den Liebsten. Verdunstet praktisch. Versprochen!
Speisenempfehlung: Salate, Fisch, Geflligel, Nudeln, Solist

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Offener Rosé Wein

Tetuna Rosé 2022 halbtrocken Weingut Robert Goldenits - Burgenland - O
reifer Beerencocktail in der Nase, enorme blitzsaubere Beerenfrucht am Gaumen, finessenreich im Abgang, eiskalt
serviert, der Sommerwein fiir das ganze Jahr
Speisenempfehlung: Gefligel

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Offene Rotweine

Zweigelt 2022 trocken Grenzlandhof Reumann - Mittelburgenland - O
Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Zarte Nougatnuancen, etwas Brombeere, ein Hauch
von Zwetschkenroster, kandierte Orangenzesten. Mittlerer Korper, wiirzige Tanninstruktur, zarte rote
Fruchtnuancen im Abgang.
Speisenempfehlung: Rind, Schwein, Nudelgerichte

0,11 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50

Blaufrankisch 2021 trocken Grenzlandhof Reumann - Mittelburgenland - O
Kraftige Farbe mit jugendlich violetten Reflexen, ausgepragte Brombeeraromen, sehr kraftig strukturierter Wein,
langer Abgang

Speisenempfehlung: Geflligel, Rind, Nudelgerichte
0,11 4,40 0,21 7,60 0,751 26,50

K+K Cuvée 2022 trocken Weingut K+K Kirnbauer - Mittelburgenland - O
Im Glas erstrahlt ein leuchtendes Rubinrot mit violetten Reflexen. Das Bukett duftet fruchtig nach Sauerkirschen,
Schwarzkirschen und Brombeeren, erganzt von einer zarten Pfeffernote. Der Gaumen ist gepragt von der Warme des
Zweigelt und der Wiirze des Blaufrankisch. Er prasentiert sich sehr weich, optimal ausbalanciert und mit einem
anstandigen Korper. Temperiert serviert ein Genuss zu jeder Jahreszeit!
Speisenempfehlung: Gefliigel, Kalb, Nudelgerichte

0,1 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50

Lovely Merlot 2022 lieblich fruchtig Weingut Scheiblhofer - Burgenland - O
Typische Merlotnase, siiRe Merlotnase auf der Zunge, wunderbar weich und mild am Gaumen, wunderbar
abgerundet durch eine dezente RestsliRe, angenehm im Abgang
Speisenempfehlung: Gefligel, Kalb, Nudelgerichte

0,11 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50

Spatburgunder 2022 im Bocksbeutel Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Ein eleganter Vertreter seiner Gattung mit frischem Geschmack. Der Spatburgunder liberzeugt mit rotbeerigem Duft,
krauterig-pflanzlichen, floralen und leicht speckigen Noten. Am Gaumen Sauerkirsche und roter Beerenmix.
Speisenempfehlung: Gegrilltes Fleisch und Gemise

0,11 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50



Euro
Unsere besonderen Weine - nur flaschenweise:

Wiener Gemischter Satz 2020 trocken Weingut Zahel - Wien - O
Gelbgriin, in der Nase weilRer Pfirsich und Marille, Ananas, junge Banane, am Gaumen trocken mit gut
eingebundener Sdure und Exotik. Trinkfreudiger, fruchtiger, mittelkraftiger Abgang.

Speisenempfehlung: Spargelgerichte, Nudeln, Fisch 0,751 35,80

Cuvée Mariela 2019 trocken Grenzlandhof Reumann - Mittelburgenland - O
Eine Cuvée aus Blaufrankisch, Cabernet Sauvignon, Merlot und Zweigelt. Dunkles Rubinrot, harmonische Frucht nach
dunklen Beeren, eleganter-finessenreicher und kraftiger Wein, gutes Reifepotential

Speisenempfehlung: dunkles Fleisch, Gans oder gut gewirztes Gemiise 0,751 38,50

Pannoterra 2019 trocken Weingut Salzl - Nordburgenland - O
Tiefdunkles Rubinrot. Wunderbare dunkle Beerenfruchtnase, Gewiirzanklange, reife Kirschen. Machtiger Korper,
dunkelfruchtig, reife Weichseln, Zwetschken, zarte SiRe, samtige Tannine, rauchig-rostig, saftige Saure, leicht erdige
Noten mit frischer leicht salziger Mineralik und lang haftendem Abgang.

Speisenempfehlung: intensive Fleisch-/Wildgerichte, wiirzige Kasesorten 0,751 44,50

Winzerin Sekt Scheu 2021 trocken Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Klein, aber oho! Dieser Sekt in der praktischen Kleinflasche ist mehr als 9 Monate auf der Hefe gereift und dadurch
sanft, cremig, prickelnd und fruchtig. Feine Perlage.

Speisenempfehlung: Fisch, Rindertartar oder einfach nur zum Aperitif 0,375l 15,50

Hinweis flr Allergiker: Unsere Weine enthalten Sulfite. Sulfite entstehen in geringen Mengen auf natiirliche Weise wahrend der alkoholischen
Garung. Seit dem Ende des 18. Jahrhunderts ist die antimikrobielle, sowie die antioxidative Wirkung des Schwefels bekannt. Seit dieser Zeit ist
der Zusatz von Schwefel in der weltweiten Weinherstellung fest verankert. Sulfite ermdglichen, Weine Giber langere Zeit zu lagern, ohne dass
die Weine durch Oxidation komplett ,,umkippen”. AuBerdem verhindern sie unerwiinschte Nachgarungen in der abgefillten Flasche bei
reststifen Weinen, da sie Mikroorganismen (wie z. B. Hefen) effektiv an ihrer Arbeit hindern.



Offene WeiRweine Euro

Sauvignon Blanc DAC, 2022 trocken Weingut Pfeifer - Steiermark - O
Intensiver Duft nach Johannisbeeren und Stachelbeeren. Am Gaumen erfrischend und animierend, im Nachhall
Johannisbeere pur.
Speisenempfehlung: Zu gebratenem Fisch, Spargel- und leichten Fleischgerichten

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Gelber Muskateller, 2022 trocken Weingut Hirtl - Poysdorf - Weinviertel - O
»Klar mit hellem, strahlendem Zitronengelb, feine Kohlensdure mit leichter Viskositat. Ausgepragt, zarte
Holunderbliten, reifer Pfirsich und Zitronenmelisse. Trocken mit knackiger Sdure, viel Steinobst mit duftigen Bliten
am Gaumen, hinterher pikante Zitrusnoten, frisch fruchtig, mit schlankem Kérper und leichtem Alkohol, ausgewogen
mit mittlerem Abgang”, Dipl. Sommelier Martin Widemann
Speisenempfehlung: Dessert, Aperitif, Solist

0,11 4,20 0,21 7,30 0,751 25,50

Griiner Veltliner Strass, 2022 trocken Weingut Allram - Kamptal - NO
Der tberdurchschnittlich hohe Kalkanteil in den Béden verleiht dem Wein seine unverwechselbare Mineralitat und
puristische Art.
Speisenempfehlung: Klassische Wiener Kiiche

0,11 4,30 0,21 7,50 0,75 26,00

Chardonnay Selection, 2022 trocken Weingut Salzl - Nordburgenland - O
Strahlendes Griingelb, in der Nase elegante Fruchtnoten von Apfel, Marille und Ananas, am Gaumen mineralische
Frische und knackige Saure, dicht und elegant, feine Wiirze unterstitzt und bleibt lange haften.
Speisenempfehlung: Fisch, Lamm, Nudelgerichte

0,11 4,40 0,21 7,60 0,751 26,50

Welschriesling 2022 trocken Weingut Hirtl - Poysdorf - Weinviertel - O
,Strahlendes, blasses Griingelb. In der Nase, duftig nach griinen Apfeln, Limette und Zitronenverbene. Trocken mit
rescher Saure, frisch fruchtig am Gaumen, Zitrus, griines Kernobst und frischer Melisse. Schlanker Koérper mit
leichtem Alkohol und mittlerem Abgang”, Dipl. Somm. Martin Widemann
Speisenempfehlung: Toller Aperitif, Vorspeisen

0,11 4,20 0,21 7,30 0,75 25,50

Weisse Trinkfreu(n)de feinfruchtig Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Eine frische WeiBwein-Cuvée aus Riesling, Bacchus und Miiller-Thurgau. Duftig und blumig kommt die weiRe Cuvée
in der Nase an und verbreitet feine, leichte Trinkfreude und begeistert auch am Gaumen mit floralen Nuancen. Ein
Wein, der einfach nur Spal macht!
Speisenempfehlung: Passt gut zu wiirzigen Speisen, siiRe Desserts oder einfach nur solo

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Silvaner 2022 trocken Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Silvaner, das Herzstlick Frankens. Leichter, unkomplizierter Genuss. Griiner Apfel, Birnenspalten mit Anklangen von
Zitrone. Ein munterer Silvaner mit viel Frucht und Saftigkeit. Splrbare Frische am Gaumen mit Uberraschend frischer
Sdure und schlanker Statur.
Speisenempfehlung: Barlauch, Brotzeit, Bratwurst, Gemiuse, helles Fleisch

0,11 4,30 0,21 7,50 0,75 26,00



Euro

Weissburgunder 2022 trocken Weingut am Stein - Wiirzburg - Franken - D
Wunderbar duftig mit Mirabellen, Birne und Aprikose. Gebirgsbachklar frisch mit Niagara Trinkfluss. Soviel Zug, so
animierend resch, so lustmachend und trotzdem nie trivial. Feine Herbe die Kontur vermittelt. Perfekt zur
Frihlingskliche oder als charmanter Solist mit den Liebsten. Verdunstet praktisch. Versprochen!
Speisenempfehlung: Salate, Fisch, Geflligel, Nudeln, Solist

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Offener Rosé Wein

Tetuna Rosé 2022 halbtrocken Weingut Robert Goldenits - Burgenland - O
reifer Beerencocktail in der Nase, enorme blitzsaubere Beerenfrucht am Gaumen, finessenreich im Abgang, eiskalt
serviert, der Sommerwein fiir das ganze Jahr
Speisenempfehlung: Gefligel

0,11 4,30 0,21 7,50 0,751 26,00

Offene Rotweine

Zweigelt 2022 trocken Grenzlandhof Reumann - Mittelburgenland - O
Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Zarte Nougatnuancen, etwas Brombeere, ein Hauch
von Zwetschkenroster, kandierte Orangenzesten. Mittlerer Korper, wiirzige Tanninstruktur, zarte rote
Fruchtnuancen im Abgang.
Speisenempfehlung: Rind, Schwein, Nudelgerichte

0,11 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50

Blaufrankisch 2021 trocken Grenzlandhof Reumann - Mittelburgenland - O
Kraftige Farbe mit jugendlich violetten Reflexen, ausgepragte Brombeeraromen, sehr kraftig strukturierter Wein,
langer Abgang

Speisenempfehlung: Geflligel, Rind, Nudelgerichte
0,11 4,40 0,21 7,60 0,751 26,50

K+K Cuvée 2022 trocken Weingut K+K Kirnbauer - Mittelburgenland - O
Im Glas erstrahlt ein leuchtendes Rubinrot mit violetten Reflexen. Das Bukett duftet fruchtig nach Sauerkirschen,
Schwarzkirschen und Brombeeren, erganzt von einer zarten Pfeffernote. Der Gaumen ist gepragt von der Warme des
Zweigelt und der Wiirze des Blaufrankisch. Er prasentiert sich sehr weich, optimal ausbalanciert und mit einem
anstandigen Korper. Temperiert serviert ein Genuss zu jeder Jahreszeit!
Speisenempfehlung: Gefliigel, Kalb, Nudelgerichte

0,1 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50

Lovely Merlot 2022 lieblich fruchtig Weingut Scheiblhofer - Burgenland - O
Typische Merlotnase, siiRe Merlotnase auf der Zunge, wunderbar weich und mild am Gaumen, wunderbar
abgerundet durch eine dezente RestsliRe, angenehm im Abgang
Speisenempfehlung: Gefligel, Kalb, Nudelgerichte

0,11 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50

Spatburgunder 2022 im Bocksbeutel Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Ein eleganter Vertreter seiner Gattung mit frischem Geschmack. Der Spatburgunder liberzeugt mit rotbeerigem Duft,
krauterig-pflanzlichen, floralen und leicht speckigen Noten. Am Gaumen Sauerkirsche und roter Beerenmix.
Speisenempfehlung: Gegrilltes Fleisch und Gemise

0,11 4,40 0,21 7,60 0,75 26,50



Euro
Unsere besonderen Weine - nur flaschenweise:

Wiener Gemischter Satz 2020 trocken Weingut Zahel - Wien - O
Gelbgriin, in der Nase weilRer Pfirsich und Marille, Ananas, junge Banane, am Gaumen trocken mit gut
eingebundener Sdure und Exotik. Trinkfreudiger, fruchtiger, mittelkraftiger Abgang.

Speisenempfehlung: Spargelgerichte, Nudeln, Fisch 0,751 35,80

Cuvée Mariela 2019 trocken Grenzlandhof Reumann - Mittelburgenland - O
Eine Cuvée aus Blaufrankisch, Cabernet Sauvignon, Merlot und Zweigelt. Dunkles Rubinrot, harmonische Frucht nach
dunklen Beeren, eleganter-finessenreicher und kraftiger Wein, gutes Reifepotential

Speisenempfehlung: dunkles Fleisch, Gans oder gut gewirztes Gemiise 0,751 38,50

Pannoterra 2019 trocken Weingut Salzl - Nordburgenland - O
Tiefdunkles Rubinrot. Wunderbare dunkle Beerenfruchtnase, Gewiirzanklange, reife Kirschen. Machtiger Korper,
dunkelfruchtig, reife Weichseln, Zwetschken, zarte SiRe, samtige Tannine, rauchig-rostig, saftige Saure, leicht erdige
Noten mit frischer leicht salziger Mineralik und lang haftendem Abgang.

Speisenempfehlung: intensive Fleisch-/Wildgerichte, wiirzige Kasesorten 0,751 44,50

Winzerin Sekt Scheu 2021 trocken Weingut llonka Scheuring - Franken - D
Klein, aber oho! Dieser Sekt in der praktischen Kleinflasche ist mehr als 9 Monate auf der Hefe gereift und dadurch
sanft, cremig, prickelnd und fruchtig. Feine Perlage.

Speisenempfehlung: Fisch, Rindertartar oder einfach nur zum Aperitif 0,375l 15,50

Hinweis flr Allergiker: Unsere Weine enthalten Sulfite. Sulfite entstehen in geringen Mengen auf natiirliche Weise wahrend der alkoholischen
Garung. Seit dem Ende des 18. Jahrhunderts ist die antimikrobielle, sowie die antioxidative Wirkung des Schwefels bekannt. Seit dieser Zeit ist
der Zusatz von Schwefel in der weltweiten Weinherstellung fest verankert. Sulfite ermdglichen, Weine Giber langere Zeit zu lagern, ohne dass
die Weine durch Oxidation komplett ,,umkippen”. AuBerdem verhindern sie unerwiinschte Nachgarungen in der abgefillten Flasche bei
reststifen Weinen, da sie Mikroorganismen (wie z. B. Hefen) effektiv an ihrer Arbeit hindern.



