Suppen — Vorspeisen

Tafelspitzbouillon mit Frittaten ACGL

Tafelspitzbouillon mit Speckknddel AcGL

Tafelspitzbouillon mit Kasknodel AcGL

Tafelspitzbouillon mit Leberknodel AcGL

Marinierter Wildkrautersalat mit Parmesan-Dressing ACGLM

Schlutzkrapfen mit Ricotta- Spinat-Fille und warmem Apfel-Speck- Dressing ACO

Kartoffel-Schlutzkrapfen mit Ganserlfiillung und Triffelschaum AcoL

Hauptgerichte ;

Geschmorte Rinderroulade mit Kartoffelknédel und Apfelrotkraut moc
Wiener Schnitzel in Butterschmalz gebraten mit Endivien-Kartoffelsalat ACDOML
Krustenbraten serviert mit Semmelknddel Krautsalat ACGO

Kalbsbraten mit Butterspatzle und cremigen Champignon ACGO

Knusprig gebratene Entenbrust mit Entenjus, Kartoffelknédel und
Apfelrotkraut

Roulade vom Saibling mit Polenta und geschmortem Gemiise ADGO
Gerostete Gemiisemaultaschen mit marinierten Blattsalaten ACGO
Cremige Polenta mit geschmortem Gemiise und geriebenen Bergkdse AG

Kasspressknédel mit Kasespatzle und Réstzwiebeln ACGL
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Zum siiRen Abschluss

Hausgemachter Topfenstrudel ACO 6.80
Hausgemachter Apfelstrudel Aco 6.80
Vanille Créme briilée mit Spekulatiuseis, frische Beeren cGo 9.50
Affogato al caffe (1 Kugel Vanilleeis mit Espresso) cG 3.70
Steirer Eis (cremiges Vanilleeis mit Kiirbiskernol) ca 7.80
Vanilleeis, 1 Kugel cG 1.50

Wir bedanken uns fir Ihren Besuch
und winschen lhnen
frohe Weihnachtsfeiertage

sowie einen guten Start flr das neue Jahr 2026

Auflistung der Allergene: A: Gluten haltiges Getreide, B:‘Krebstiere, C: Eier, D: Fisch, E:Erdnisse, G: Milch, F: Sojabohnen, H:
Schalentiere, L: Sellerie, M:Senf, N:Sesamsamen, R: Weichtiere, O:Schwefeldioxid und Sulphite, Kreuzkontaminierungen kénnen
trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden



