
                                  

Traditionelle Wirtshausküche      
     

Absolute Frische und beste Zutaten spielen in meiner Küche eine große Rolle.  
    Lassen Sie sich von meinen Kreationen aus der heimischen Küche verwöhnen.  
Bitte beachten Sie, dass es bei erhöhtem Gästeaufkommen zu Wartezeiten kommen kann.      
 
        

 

                                        Suppen – Vorspeisen                                                   kleine/große Portion              

Tafelspitzbouillon mit Frittaten ACGL                              5.50 / 7.90 

Tafelspitzbouillon mit Speckknödel ACGL                         5.50 / 7.90 

Tafelspitzbouillon mit Kasknödel ACGL                         5.50 / 7.90 

Tafelspitzbouillon mit Leberknödel ACGL                                        5.50 / 7.90 

Gulaschsuppe mit Brot von der Hofpfisterei LO                                   9.90 

Marinierter Wildkräutersalat mit Hausdressing ACGLM                                                                   8.50 

    
   
                                      Besondere Schmankerl, auch vegetarisch  

 

Schlutzkrapfen mit Kartoffel-Spinat-Fülle, brauner Butter, Bergkäse ACO                                     14.80 

Spinatknödel, brauner Butter, gehobelter Bergkäse ACG                    15.30  

Gemüsegratin mit Parmesan, Basilikum-Sorbet ACG                       15.80 

Zillertaler Krapfen (aus Kartoffelteig, gefüllt mit Graukäse) mit Schnittlauch-Sauerrahm-Dip ACGO          14.80 

Rahmkäsespätzle mit Kasknödel, Röstzwiebeln ACGL        18.50 

 

 

Fränkische Bratwürstel mit Sauerkraut, Röstkartoffeln MO                        13.90   

Brettljause mit Fleichpflanzerl, Speck, Geräuchertes, Griebenschmalz, Karofffelsalat, Brot ACGLMO         14.80        

Linseneintopf mit gebratener Rauchpeitsche ALMO         14.80  

 
 
 



                                                                                                                                                                      
    

 

 

Wirtshausgerichte 

 

Wiener Schnitzel in Butterschmalz gebraten, Marktgemüse, Petersilienkartoffeln, Original-Garnitur ACDOML      28.90 
Unsere Weinempfehlung: Grüner Veltliner, Weingut Allram                                        Kleine Portion 26.40    
           
Gekochter Tafelspitz, Gemüsestreifen, Cremespinat, Röstkartoffeln, kalte Schnittlauchsauce CGLM        24.80 
Unsere Weinempfehlung: Sauvignon Blanc DAC, Weingut Pfeifer                Kleine Portion 22.30 
 

Wiener Backhendl, Kartoffel-Feldsalat mit Kürbiskernöl ACF                      18.90 
Unsere Weinempfehlung: Weissburgunder, Weingut am Stein                                 Kleine Portion 23.30 
 
Zwiebelrostbraten (Rinderlende), Käsespätzle, Röstzwiebeln, Pfefferjus ACGLO                28.90 
Unsere Weinempfehlung: Lovely, Weingut Scheiblhofer  
 

Kabeljau gebacken (Mittelstück), Kartoffel-Feldsalat, Limettenbutter ACDM    24.80 
Unsere Weinempfehlung: Weissburgunder, Weingut am Stein 
‚          

 

  Bitte beachten Sie auch unsere aktuellen Tagesangebote auf den Tafeln 
Gerichte, wie z.B. Rouladen, Schäuferle, Schweinshaxe bieten wir 
Ihnen am Wochenende an (solange Vorrat reicht)  

  

 

   Zum süßen Abschluss 

 

Hausgemachter Kaiserschmarrn** wahlweise auch ohne Rum-Rosinen* ACG                13.50 
Marillen-Palatschinken ACG                                                                                                                                                                   8.80 
Pflaumen-Palatschinken ACG                                                                                                                                                                8.80 
 
Affogato al caffè (1 Kugel Vanilleeis mit Espresso) CG                       3.70    
Steirer Eis (cremiges Vanilleeis mit Kürbiskernöl) CG         7.80 
Vanilleeis, 1 Kugel CG              1.50 
 

Auflistung der Allergene: A: Gluten haltiges Getreide, B:‘Krebstiere, C: Eier, D: Fisch, E: Erdnüsse, G: Milch, F: Sojabohnen, 
H: Schalentiere, L: Sellerie, M: Senf, N: Sesamsamen, R: Weichtiere, O: Schwefeldioxid und Sulphite, 
Kreuzkontaminierungen können trotz großer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden     
**bei hohem Gästeaufkommen mind. ca. 30 Minuten Wartezeit, *mit Alkohol - Preise in Euro                 

 

 


